SATISSER

Sortiments- und Preisiibersicht
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Patisserie Elysée - Vahrenheider Markt 1 - 30179 Hannover -
Tel.: 0511 / 3749176 - Fax: 0511 / 3749219 - www.patisserie-elysee.de

Patisserie Elysée - Joachimstr. 6 - 30159 Hannover -
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Artikel

Kuchenstiicke

Eclair Choco, Brandteig gefiillt mit Schokocreme
Eclair Vanille, Brandteig gefiillt mit Vanillecreme
Brownie, Schokoladenkuchen mit Haselniissen
Kirschstreuselkuchen

Apfelstreuselkuchen

Kase-Mandarinen-Kuchen

Erdbeerkuchen

Fruchtkuchen gemischt

Himbeerkuchen

Pflaumenkuchen

Joghurt-Tértchen

Millefeuille, karam. Blatterteig mit Vanillecreme

Cremeschnitten

Frankfurter Kranz-Schnitte
Schwarzwalder-Schnitte

Plaisir, Mousse au chocolat mit Milchschaum
Herbstblatt-Tértchen, Mousse au choco mit Baiser
Bagatelle, mit frischen Erdbeeren u. Vanillecreme
Opéra, 7-Schichtkuchen mit Mokka-u. Chococreme

Gourmet-Tarte 8cm:

Tarte a I'orange, mit Creme brulée und Orangen
Tarte au citron, Zitronenmousse mit Baiser
Tarte Bourdalou: Birne-Mandel-Creme

Tarte au chocolat, Schokocreme in Miirbeteig

* Erdbeer-Tarte, Miirbeteig mit Mandelcreme u. Erdb.

* Himbeer-Blaubeer-Tarte
* je nach Saison verfiigbar

Himmlische Tortchen

Elysée: sahnige Mousse au chocolat, mit leichter
Himbeernote

Framboise: weiRe Mousse au chocolat mit einem Kern aus

Himbeergelee

Royal: fruchtige Blaubeer-Mousse mit einem Herzen aus

Creme Brulée und Bourbon-Vanille

Macons: Mousse au chocolat,mit einer Nougat-Mocca

Note, Walnuss-Krokant, Milchschaum u. Macaron

Tel.: 0511 /936617 1500

Zum Mitnehmen
Preis pro Stiic

1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,30 €
1,30 €
1,50 €
1,80 €
1,80 €
1,80 €
1,50 €
1,60 €
1,90 €

1,90 €
1,90 €
2,20 €
2,20 €
2,30 €
2,20 €

2,20 €
2,20 €
2,00 €
2,00 €
2,30 €
2,20 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €

3,00 €

email: mail@patisserie-elysee.de



